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ROZDZIAL 12.

Fenicjanie, zupa rybna
L Prowanyja

Siedzialem pod rozpostartymi rekoma Matki Bozej Nieustaja-
cej Opieki. Gigantyczna figura Najswietszej Maryi Panny na
szczycie wiezy bazyliki na wzgdrzu krolujgcym na Marsylia
i nad zatokg. Matka Boza swoimi wyciggnietymi rekoma
przytula wracajacych z wypraw w lazur morza rybakéw, zegna
zeglarzy, wedrowcow stojgcych na czubie prujacych fale za-
glowcow, a dzisiaj turystow siedzacych grzecznie na faweczce
promu kursujgcego miedzy Vieux Port (Starym Portem) a wy-
spa If —Wyspa Cisowa. Zanim ,zaokretowatem” sie na 16-
deczke pykajaca obloczkami spalin z silnika jak stary matros
ze swojej fajeczki, zasiadlem przy stoliku jednej z setek knajpek
w Vieux Port. Dumnie wyprostowane maszty jachtow, jak do-
skonale wycwiczeni tancerze rewii z Broadwayu, kiwaja sie

na boki w tym samym rytmie, w lewo 1 prawo, lewo i prawo,
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na fali wzburzonej przez 16dz rybacka albo stateczek pasazerski.
Na nadbrzezu targ. Rybacy sprzedaja, co im dzief przynist
— jeden dwie rybki, inny trzy. By¢ w Marsylii 1 nie skoszto-
wacé zupy rybnej, to tak jak byé w Chamonix 1 nie wjecha¢ na
Igte Potudnia albo w Paryzu nie zobaczy¢ wiezy Eiffla. I oto
na stole pojawia sie stynna boucllabaiwe, zupa rybna z ostrym
sosem 1 grzankami. Pychota 1 pieklo w gebie — to sa te kombi-
nacje smakowe, ktére najbardziej na §wiecie lubie. A do tego
perlace si¢ w kieliszku, mocno schlodzone, prowansalskie rose.
Zupa byla wySmienita. Sos pikantny. Kelner znudzony, co
chwile zmiatal z pustych stolikéw resztki bryzy znad morza,
a przede mng majaczyt archipelag.

Na jednej z wysp znajduje sie baza francuskiej marynarki
wojennej. Na drugg, bardzo skalista, warto sie wybraé, zeby
tam poplywac w przezroczystej, czySciutkiej wodzie w zatoczce.
Ta trzecia to wyspa If. Rosnie w oczach, gdy zblizam sie do
niej, plynagc skokami, bo silnik t6deczki dostaje co chwile za-
dyszki. Co kilka grzebieni fal dopada go koklusz: dtawi sie,
kaszle 1 krztusi, ale dzielnie przedziera sie przez morze. Dobija-
my do rachitycznego pomostu. Teraz stroma wspinaczka po
skalnych schodach do twierdzy. Wyspa If, a na niej potezny
fort zamieniony w 1634 r. na wiezienie, ktére powinno staé
sle miejscem pamieci meczehstwa protestantow. Najtwardsi
z hugenotéw wtracani do lochéw nie byli w stanie przezy¢ dtu-
zej niz trzy miesigce. W gléwnej wiezy panowaly upal 1 wilgod.
Hugenoci marli jak muchy. W tutejszych lochach wieziono mie-
dzy innymi ,zelazng maske” 1 Jana Kazimierza, ktorego zatrzy-
mano w drodze do Hiszpanii, gdzie mial stana¢ na czele miej-
scowej floty, ale zostal aresztowany przez kardynata Richelieu.

Byl tu wigziony krétko. Pozniej przewieziono go do stolicy,
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do zamku w Vincennes. Tylko jednej osobie udalo sie stad
,zbiec”, a byla nig postaé literacka — hrabia Monte Christo,
bohater powiesci Aleksandra Dumas.

Na wyspie If zjadlem potezny talerz malenkich, wielkosci
zapalek, rybek smazonych jak frytki, skrapianych sokiem
z cytryny. A potem spacer dookota muréw obronnych. Ta prze-
chadzka dostarczyta mi nieoczekiwanych emocji. Bo oto nagle
nad moja glowg rozlegl sie szum i pojawity sie dwie ogromne
mewy. Te z mola w Sopocie sg wobec nich jak chihuahua
w poréwnaniu z leonbergerem. Gdy nadlatywaly, wygladaty jak
messerschmitty z opowiadan mojej mamy, ktéra we wrze§niu
1939 r. uciekala przed nalotami Niemcéw na drodze z Gal-
kéwka do Brzezin. Rozpietosé skrzydet tych mewich messer-
schmittéw dochodzita do péltora metra. Wscieklosé dzioba
pie¢ w skali od zera do pieciu, ostrze pazurow jak skalpel
chirurga. Pikowaly dziesie¢ centymetréw nad mojg glows,
probujgc mi zerwaé kapelusz, ale to nie on byt celem ich
krwiozerczych atakéw. One mnie chcialy odgonié od gniazda.
Bo gdzies tam wérdd skal zlozyly jaja. Bronily nienarodzonych
dzieci, ale zafundowaly mi pelnowymiarowego Hitchcocka.
Mewi terroryzm. Ugla¢ sie nie ugiglem. Jaja uszanowalem. Py-
kajaca 16dkg z kominem jak fajka wrocitem na staly lad, a do
domu — z osiadltym w skarbnicy pamieci smakowej zapachem
1 dotykiem na jezyku zjedzonej w Vieux Port zupy rybne;.

W Akademii Le Cordon Bleu gotowalismy inng wersje
zupy rybnej rodem z Marsylii. Tez byta pyszna, ale bez tego pi-
kantnego sosu. Krwi byto wtedy w kuchni co niemiara. Fartuchy
1 czapeczki mieliSmy zapaprane jak rzeznicy, ale zupa wypadta

< -
mezle.
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Boudllabaisse

Pigé szed¢ gatunkow ryb srodziemnomorskich — karmazyn, mor-
lesz, Zabnica (diabel morski), ryba swigtego Piotra (to ta z dwoma
czarnymi dladami po bokach — ponoé swigty Piotr na Malcie zla-
pal jq rekq, ale milosiernie wypuseid do morza; slad po palcach
zostal na zawsze), dalef — ostrosz [ dla smaku nieco matych krabow.
Marynwemy to cale towarzystwo w oliwie z oliwek ( czosmku, do-
rzucajqe galgzkg tymianku. W garnku gotwemy odsci, rybie thy,
lustki bobkowe, cebule, pomidory, pietruszke, seler, por ( czosnek.
Doprawiamy szczyplq ostref papryki cayenne. Gdy wywar jest go-
lowy, odcedzamy go ( kolejno wkladamy do niego zamarynowane
ryby. Bagietka, pokrojona w poprzek, przypiekana jest w piekarniku.
Ceeple buleczki smarwemy czomkiem. Zagryzajqe bagietkq z czoom-
keem, bierzemy do ust tyzke zupy [ zamykamy oczy, a wtedy pod
powickami pokaze nam sig Vieux Port [ archipelag szarych wysepek

zanurzonych w lazurze morza.

Marsylia jest pelna uroku, chociaz to uroda podobna tej, jaka
ma femme fatale. Niektore dzielnice miasta sg w dalszym ciagu
jakby zywcem wziete z Francuskiego lgcznika 1 filméw o pora-
chunkach tutejszej mafii, w ktorej szefow 1 egzekutorow tak
pysznie sie wcielali Jean-Paul Belmondo czy Alain Delon. Do
Maghrebu blisko, totez wielu imigrantéw przeprawiajac sie
przez Morze Srédziemne, osiadato od razu tutaj, by nostalgicz-
nie spoglada¢ na utopiong za horyzontem ojczyzne. Tak wyla-
dowala tutaj rodzina Zidane’a, najwigkszego pitkarza w dziejach
francuskiego futbolu, obok Kopaczewskiego i Platiniego, po-
tomkéw imigrantéw z Polski 1 z Whoch. Zizou pochodzi z ro-
dziny imigrantéw z Kabylii w Algierii. Nie chcial handlowaé

narkotykami ani kras¢ jak kumple z ,trudnych osiedli”, na
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ktérych mieszkal. Szydzili Z nlego, ze przerzuca paczki w jakim§
magazynie za tyle frankdéw miesiecznie, ile oni zarobig w dwie
godziny. Ale Zizou nie chcial widzie¢ swiata przez kraty, tylko
przez oka bramkarskiej siatki. Nigdy nie zagral w Olympique
Marsylia, ale jest w tym mieScie bozyszczem. , U nas w Marsylii
pitka to religia” — moéwig mi chlopcy kopigcy futboléwke na
jakims$ klepisku nad morzem. Przerywajg mecz, gdy prosze, by
mi opowiedzieli o klubie Olympique. Siadamy na wypalonej
stonicem rudej trawie przebijajacej si¢ przez ubitg setkami stop,
twardg jak beton gline. Sklad jest tu bardzo specjalny: od
o$miolatkdéw po trzydziestoletnich mezczyzn. Wszyscy powta-
rzajg to samo: , W Marsylii Olympique jest naszym zlotym ciel-
cem. Kochamy go na dobre i na fatalne, gdy upada. My wierzy-
my, ze sie podniesie z kleczek”. Mecze na stadionie Vélodrome,
z ktorego korony widaé lazur morza, to uroczysta ceremonia,
a pitkarze przed finatem Ligi Mistrzéw modlili sie calg druzy-
ng do Matenki Opiekunki, jak widaé, nie tylko tych, co to pod
zaglami, ale 1 tych, ktérzy w korkach na nogach uganiajg sie
po trawie za wypelnionym powietrzem workiem ze skéry.
Marsylia. Najstarsze miasto Francji. Zalozyli je 26 wiekow
temu Fenicjanie. Jak chce legenda: przybili do brzegu w chwili,
gdy zgodnie z miejscowym obyczajem corka ksiecia Liguréw,
ludu tu mieszkajgcego, wybierala meza. Szta wzdtuz szpaleru
wyprostowanych jak struna kandydatéw. Ku powszechnemu
zdumieniu chuste zarzucila na szyje kapitana fenickiej flotylli.
Pono¢ tylko czesé czlonkéw wyprawy poplyneta dalej —
wiekszos¢ zostala 1 zalozyta Massalie. Powoli, przez stulecia,
powstawalo to miasto o jedynej w swoim rodzaju atmosferze,
otoczone calanques, czyli fiordami Lazurowego Wybrzeza. Biale

wapienne skaly opadajg stromo jak alpejskie stoki, wprost
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w turkus morza. Z zalem opuszczamy to pickno bialych skat
nurzajacych stopy w turkusie morza. Oddalamy sie od niego,
ale zanurzamy sie w prowansalskie klimaty.

Prowansja. To stowo kryje calg game barw, zapachéw, wi-
dokéw. Delikatny fiolet lawendowych pdl, ksiezyc nad rzym-
skim akweduktem Pont-du-Gard, obwijajacy sie dookola pa-
lacu papiezy w Awinionie srebrzysto-szary, poltyskujacy tuska
fal waz Rodanu, na ktéry ze wzgdrza spogladat tuz przed
wybuchem wojny Krzysztof Kamil Baczynski. Lzy sptywaty
po policzkach bylego korespondenta we Francji jednej z naj-
wiekszych polskich gazet, gdy odwiedzalismy razem Awinion
na krétko przed legendarnym festiwalem sztuk teatralnych,
1 gdy opowiadal mi o Baczyniskim 1 pannach, co to tak napraw-
de taniczyly nie na moscie, lecz pod mostem w Awinionie.

Prowansja to kraina trubaduréw, zamkéw, winnic, rose po-
dawanego w szklankach obrosnietych rosg 1 najwspanialszych
warzyw, ktore pachng 1 smakujg warzywami. To skaliste, po-
nure cielsko Mont Ventoux, na ktére pierwszy wspial sie Pe-
trarka, a po nim, piszac poematy blyskami szprych, kolarze
Tour de France. Jeden z nich zostal tu juz na stale. Ostatnie
jego stowa, zanim skonal, brzmialy: , Wsadzcie mnie na siodetko”.
Prowansja to lawenda 1 rozmaryn, tymianek, bazylia i kolendra,
bajeczna paleta przypraw na targu w Aix-en-Provence, tak
barwna, ze zachwycala van Gogha i Cézanne’a, ktorzy tuta
zyli, mieszkali 1 malowali. Gdy zobaczylem, zapuszczajac sie
w glebokg Prowansje, Mont Saint-Victoire, czyli po prowan-
salsku Santo Venturi, to mialem wrazenie, ze patrze na obrazy
Cézanne’a. A do tego te obrazy pachnialy lawends. Przygoda

czaila sie za niebieskimi gtéwkami tych kwiatkow.
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Zabladzilismy na prowansalskich drézkach. Jechalismy
przez pustkowia. Zywej duszy, a tu na poboczu kot, pies, lis
1 jez, a nawet wielblagd. Daje stowo, nie oszalalem. Nie osu-
nglem si¢ w niebyt fantazji pod zniewalajgcym zapachem la-
wendowych pél. Nawet rose nie popijalismy z gwinta. Ktos
szedl wzdtuz tej drogi, a moze jechal starym rozklekotanym
citroenem 2CV lub wysiadal z eleganckiego, klimatyzowanego
jaguara 1 wycinal takie postacie z zywoplotu. Chyba recznym
sekatorem, bo nie wiem, czy istnieje spalinowy, a pradu tu nie
ma dwadziescia kilometréw dookota. Uwierzcie mi — ten
zooplastikon wyczarowany w zywoplocie, wzdtuz drogi szero-
kiej na dwa samochody, nie jest wytworem mojej otumanione;]
oparami lawendy wyobrazni. Bylo nas w samochodzie troje.
Na tylnym siedzeniu Chmurka mego zycia, ktéra sie nie od-
zywala, bo 1 tak halasu w samochodzie bylo az nadto. My,
Karolina za kierownics, a ja na miejscu pilota, na przednich sie-
dzeniach kl6cilismy sie jak na dwoje pelnych temperamentu
ludzi przystalo — niewiaste z Italii i faceta Stowianina znad
L6dki-Batutki. Nie w kij dmuchal. W rure tez nie, bo urwana
rura wydechowa walita jak oszalala o podwozie (dopiero
strazacy nastepnego dnia przymocowali ja kawatkiem drutu,
jeden patrzyt w biust Karoliny, drugi nurkowal pod samocho-
dem, a potem sie zmieniali), silnik wyt, jakby myslal, ze za-
montowali go w czolgu, a Karolina klécila sie ze mng, wymy-
§lajagc mi od Niemcdw, co dla niej bylo najgorsza obelgg na
$wiecie, na jaka mogta sie zdoby¢ kulturalna osoba.

Karolina jest Wtoszka. Pochodzi z Toskanii 1 przypomina
ksztaltem tamtejsze pomidory: pelne, obfite 1 tryskajgce rumien-
cami. Karolina jest wybitnym konserwatorem. Wtedy w Pro-

wansji odnawiala oltarz w jednej z najstarszych katedr, w ktore;
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znajdujg sie relikwie Marii Magdaleny. Na co dzien Karolina
pracuje w Luwrze przy konserwacji rzezb. Kamien to jej spe-
galnosé. Przynajmniej kamien stawi czola jej toskanskiemu
temperamentowi. Wcale sie nie dziwie, ze to tam (w Toskanii,
rzecz jasna, nie w Luwrze) wymyslono te arcybrutalng gre,
calcio, w ktorg grano we Florencji w §redniowieczu, a dzisiaj nie-
stusznie jest nazywana wloska pitka nozna, bo czegos takiego
jak wloski futbol to po prostu nie ma. Uwielbiam Wtochéw i ich
kuchnie, nie cierpie wloskiej pitki noznej. Kibicuje Francuzom
tylko wtedy, gdy graja z Wlochami.

Zatem Karolina wymyslata mi od Niemcéw, bo chcialem
jakos sie z tej plataniny wsrdd lawendowych tanéw wydostaé
na prostg droge prowadzaca do Aix-en-Provence 1 pokazywa-
lem palcem na mape. To doprowadzito dziewczyne do pasji.
Jak to? Jecha¢ wedlug mapy? GPS-u? Stucha¢ tych bzdur,
ktére nie pozwalaja, ograniczajg i hamuja, wytracajg z réw-
nowagi, narzucajg si¢ 1 niszczg tworcze mozliwosci cztowieka,
a te powinny kwitng¢ nie tylko, gdy stoi sie z dtutem przed
kamiennac bry}q, ale takze gdy trzyma si¢ rece na kierownicy?
Niestety, Karolina ich tam nie trzymala. Co chwile puszczata
kierownice 1 dZwignie biegow. Samochdd jechal. Ona rekoma
odgarniala burze wloséw splywajacg jej na twarz jak wsciekle-
mu lwu (Iwica grzywy nie ma). Pickne, czarne jak kruk, geste
wlosy w stylu Sophii Loren zakrywaly jej oczy 1 za chwile trze-
ba byto hamowaé z wielkim §wistem 1 zgrzytaniem hamulcéw
przed kolejnym zakretem, ktéry dostrzegla dzieki przerwie,
jaka sie utworzyla w tej falujgcej kurtynie. Zupetnie jakby sie-
dziala jak Tybetaficzyk na jaku i miala rogowe okulary z wlo-
sami zwierzecia zamiast szkiel, bo to chroni przed $niezng §le-

pota. Nawet Inuici mieli lepszg widocznosé w swoich okularach
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wycietych z kosci foki, bo tam chociaz byta malenka szparka
dajaca jako taka panoramiczng widocznosé. Sam je widzialem
przy Holland Park, w Muzeum Imperium Brytyjskiego w Lon-
dynie, w poblizu koSciota, do ktdrego na nabozenstwa chodzit
autor Puotrusia Pana. Ale tu byla Prowansja. Nie bogobojny inu-
icko-protestancki Londyn ani czarne wiewidrki, ktére pozarly
rude. Prowansalska droga, na ktérej asfalt miesza sie z szutrem.
Hamulec. Swist. Pisk opon. Z trudem wrziety wiraz. Ostry za-
kret, znéw cudem zaliczony. Pare wloskich stéw. Dynamicznych.
Energicznych. Wyrzuconych jak lawa wystrzelona w pierwszym
oddechu Etny po przebudzeniu sie wulkanu. I znéw stysze: ,Bo
tylko Niemcy jezdza, majac wszystko zaplanowane, a liczy sie
spontaniczno$¢”. No to jak jej powiedzialem, ze wedlug mapy
trzeba w lewo, to ona szarpneta kierownicag w prawo 1 wpadli-
smy komus w... lawende. Pasterz byl czlowiekiem niestychane-
go spokoju. Flegmatyczny. Peten refleksji — jak kozy, ktore
pasl. I on, 1 jego wychowanice patrzyli na nas z takim samym
lazurowym spokojem. On nie przezuwat — one tak. Jemu sie
broda nie trzesla, bo jej nie mial. One wyraznie wachlowaly sie
tym, co Koziolek Matolek tak sobie wielce cenil. Pasterz miesz-
kal sam, nie liczgc kdz, wiec skoro mu taka kompania spadta
z nieba, to nas przygarnal. Wyszto, ze Karoliny na wierzchu,
ty wstretny Niemcu znad Wisly.

Zblizal sie wieczér. Mont Saint-Victoire kryl sie w cieniu,
ukladajac sie do snu w stroju prowansalskich pasiakéw zachodu
sfofica utkanego z niebiesko-zlotych smug. Nie mielismy napie-
tych planéw, wiec z checig przyjeliSmy zaproszenie pasterza
1 jednoczesnie producenta kozich serkéw. Pochodzit z Pary-
za. Raz poczul obrzydzenie do stolecznego zgietku. Miat do-

sy¢ tokci wbijanych mu pod zebra w paryskim metrze, kurzu,
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smrodu spalin udajacych powietrze, zgielku 1 cigglej arogandji,
bez ktérej nad Sekwang przezy< sie nie da. Wiec ruszyt w swiat.
Trafil na to odludzie. Wlasciciel stada, ktory mieszkat sam
w Aix-en-Provence, zlecit mu zajecie si¢ kozami i serkami; tych
ostatnich robit kilkanascie dziennie. Trafilismy pod niezwykle
goscinny dach, ale mielismy za zadanie przygotowaé kolacje.
Nie bylo duzego wyboru. Pod siedzeniem w samochodzie znala-
ztem dwie puszki sardynek. Dziewczyny wystalem, zeby ze-
braly lawende. Oliwa z oliwek byta na miejscu (nie trzeba bylto
brac tej z sardynkowej puszki), a pasterz przyniost kilka kozich
seréow 1 postawil buklak rézowego wina. Podsmazone serki,
w lawendowym oleju, z sardynkami w pieprzu — to byla py-
chota. Pasterz zapytal, czy tak na co dzien gotujemy w Polsce.
Zdebialem. Dla niego lawendowe sardynki z jego kozimi serami
to byto objawienie. Dla mnie lawendowy cud, ale to nie byty
przeciez polskie klimaty. W Prowansji w lawendzie przyrzadza
sie niemal wszystko, nawet pasztet z dzika. Smakuje rzeczywi-
Scie ,lawendowo”. Pasterz pomyslal, ze skoro tez mamy géry,
o ktérych mu opowiadaliém_y, a takze kozy 1 owce, to pewnie te
cale Tatry 1 Bieszczady s — jak Prowansja — lawenda poro-
sniete. Stodka Prowansja.

W Akademii wielkim znawcg kuchni §rodziemnomorskiej
byt szef Opalony. Tak na niego méwilismy, bo poza Koreanka,
ktérej pare dziewczyn nie cierpialo (chtopcy nie mieli nic prze-
ciwko niej) 1 Madagaskarem to byli jedyni ,kolorowi” w ekipie
naszych szeféw. Urodzony w Paryzu, pochodzit z rodziny imi-
grantéw z Maghrebu. Rozmawialem z nim na samym poczatku
mojego pobytu w szkole, gdy jeszcze nie wiedzialem o istniejg-
cych tam koteriach 1 uktadach, o konflikcie miedzy ,tradycjona-
listami” a tymi szefami, ktérzy cheieli nadaé nowy szyk i lekkosé
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Feniganie, zupa rybna [ Prowanya

francuskiej kuchni. Za szefem Opalonym solidarnie cala reszta
nie przepadala, totez odetchneli z ulgg, gdy odlecial do Mek-
syku, aby w filiit Le Cordon Bleu w Mexico Ciudad krzewic¢
francuska kulture kulinarng. Zanim tak sie stato, chetnie dawat
sie wyciggaé na rozmowy o tym, na czym sie najlepiej znal —

o kuchni potudnia Francji. Opowiadal:

Kuchnia prowansalska tym sig rozni 0d innych, ze jest to kuchnia
dlorica. To kuchnia oparia na oliwce z oliwek, na tymianku ( rozma-
rynie. Ta kuchnia jest bukietem zapachow Jrodziemnomorskich
— dlorica, morza ( gor. I dlatego tak silne sq roznice regionalne.
W Marsylii specjatem jest zupa rybna, w Nicel tarta z cytryn
z Mentony. Kuchnia prowansalska to bogactwo zapachow i smakow,
ktorych sig szuka ¢ ktore wydobywa sig przez prostole. Na przyklad
ryba z rusztu pokropiona sokiem z oliwy ( cytryny. Chelnie uzy-
wa sig warzyw, klore nadajg potrawie charakteru — karczochow,
baktazanow, pomidorow, cukinit, czosnku — ale takze ( anchouw.
Kuchnia prowansalska to migpsce wplywow kultury kulinarne, ktora
nadeszta = Wloch, Hiszpanii, Katalonii, Maroka ( Gregyi, z cate-
g0 basenu Morza Srédziemnego. Kuchnia Prowanyi jest szczodra
{ hojna w smaki, zapachy ( przyprawy. Jak chociazby créme bril-
ée z lawendq. Paryz to zupelnie inna bajka. Paryz to haute ga-
stronomie. 70 moda, szyk. Tutaj rodzq sig nowe tendencye. Ale
coraz czgslie szefowie siggajq po przepisy wlasnie do kuchni regio-

nalney.

Niektére przysmaki prowansalskie przygotowywaliSmy juz
na pierwszym etapie nauki. Nie byly to tak wyszukane 1 skom-
plikowane dania jak w czasie cuwine intermédiaire, ale raczej
elementy tych potraw, bo chodzito o to, aby poznaé technike

obierania 1 gotowania.
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18 grudnia 2009 roku nadano ostatnia audycje w jezyku polskim na falach Radia France
Internationale. Polska redakcja zostata zlikwidowana, co przypieczetowalo koniec osiemdzie-
siecioletniej obecnoscl jezyka polskiego na tej antenie. Marek Brzezinski poswiecil te] redakcji
dw-gdz'ieicia jeden lat Zycia. Dzien weczesniej wygtosit ostatni wyktad dla studentdw Uniwersy-
tetu Schillera w Paryzu, gdzie peinit funkeje profesora. .. od dwudzlestu Jeden lat, Dzlefi po
dniu skonczyty sie sprawy, ktare preez dwie dekady stanowity ghowny nurt Zycia zawodowego
Marka Brzezifiskiego nad Sekwana. Zamknat za sobg drzwi uczelni | przekroczyt prog akademil...
Le Cordon Bleu to jedna z najwazniejszych swiatowych swiatyri gotowania — zatorona

w 1895 roku, obecna w pietnastu krajach $wiata, ksztatcaca 18 tysiecy studentdw rocznie.

. Dla Marka Brzezifiskiego stata sie szkofa francuskiego Fycia kulinarnego oraz inspiracja
do podrdzy przez smaki | smaczki Francji. Dzis autor dzieli sig z Czytelnikami opisemn swojej

- paryskie] przygody, zapraszajac do wspélnego zwiedzania stolicy Frangji wrdzlanej Z perspek-

tywy ucznia najstynniejsze) szkoty kulinarnej.

To, co mnie tam spotkato, przerosto maoje wyobrazenia. Kulinarna Swigtynia — a w jej

_ wnetrzu re2im jak w oddziale putku specjalnego piechoty morskiej. Swiat, z ktdrego
istnienia trudno byfo sobie zdad sprawe — swiat musztry | rozkoszy podniebienia. Odkry-
walem to z oczyma otwartymi ze zdumlenia. Po ponad pdf wieku obcowania ze sobg
ndkr]rwm'em tefs:eb;e To chyba bylo w tej calej przygodzie najbardziej zmkukujqce

'HEJ! NDIE W I]l[lN1

Marek Brzezifski — z wyksztatcenia anglista i psycholog (Uniwersytet Eddzki),
doktor nauk humanistycznych (Uniwersytet Gdanski) oraz. .. absolwent Akademii
Kulinarnej Le Cordon Bleu. Przez dwadziedcia jeden lat wyktadal psychologie
| antropologie kultury na Uniwersytecie Schillera w Paryzu, bedac rdwnoczednie
pracownikiem Radia France Internationale. Autor ksigiki pt. Micolos Sarkozy. Polityk
| [ gwigzda. Dziennikarz, pisarz, korespondent Polskiego Radia we Francji. Maz i ojciec
czworga dziedi, pasjonat narciarstwa i rodzinnej bodzi, ktorg uwaia za najpiekniejsze miasto na swiecie.
O Francji i jgj smakach opowiadat w radiowe] Trdjoe w audycji  Kulisy Kulinarnej Akademii. Paryz poznajg
z nim takie czytelnicy tygodnika .Angora’, ktdry publikuje jego kulinarne-kulturalne reportaie ze
Swiatowe] stolicy smaku,
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