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Mam na imig¢ Igor, 1 serdecznie witam Cic w slodkiej podréiy
kulinarnej, podczas ktérej razem odkryjemy niezliczone
mozliwosci  przygotowywania wysmienitych deserow. 50
przepiséw, ktore znajdziesz W tym ebooku, to esencja
roznorodnosci  kulinarnych  tradycji  z  calego  swiara,

zgromadzona W jednym miejscu dla Twoje; Wygody. Od

klasycznych wypiekow po egzotyczne stodkosci inspirowane

kuchnig azjatycka, przygotowatem dla Ciebie przepisy na

kazda okazje. Bez wzgledu na to, czy jestes doswiadczonym
cukiernikiem, czy dopiero zaczynasz swoja przygode w
kuchni, mam nadzieje, Ze te przepisy stang si¢ dla Ciebie
Inspiracjq do eksperymentowania 1 czerpania radosci  ze

stodkiego tworzenia. Zyczq Ci smacznego!



Ciacteczka Snickerdoodle
SKEADNIKI Blondiec

e Spray do smazenia

e 170¢ masta "n'JH 16 porciji @ 45 minutes
e 200¢ cukru

* 100¢ brazowego

— PRZEPIS

e 2 duze jaka

e > Ivieczki ekstraktu 1. Rozgrzej piekarnik do 175 stopni

- celcjusza, i nathusc¢ forme do
7. wanilil

. . smazenia sprayvem.
e 2502 maki pszenne; Py

. 2. W duzej misce za pomoca miksera
e 1lyzeczka ] D 4

recznego ubij masto 1 oba rodzaje
cynamonu

e 3/4 tyzeczki proszku cukru, az masa bedzie lekka 1

do pieczenia puszysta. Dodaj jajka 1 wanilie, 1 ubij,

e 1/2 lyzeczki soli az. skladniki sie polacza.

kuchennej 3. Wymieszaj w kolejnej misce make,

e 2 lyiki cukru cynamon, proszek do pieczenia 1 sol.

Dodaj suche skladniki do mokrych

Cynamonowego

skladnikow i ubij, az skladniki sie
polacza.

4. W10z mase do przygotowanej formy i
posyp wierzch cukrem
CYyNamonowym.

5. Plecz, az clasto bedzie ztociste 1 nadal
lekko mickkie w srodku, przez 25 do
30 minut.

6.0dstaw do ostygniecia i pokroj na
kwadraty

Kup ksigzke



http://septem.pl/page354U~rt/s_01n8_ebook

Mini babeczki cernikowo-
SKEADNIKI

eytrynowo-jagodowe
e 12 ciastek Oreo
e 2 bloki (po 225 2) ‘ﬁjﬂ 12 porcji @ 4 godziny
sera
smietankowego
e 150 g cukru pudru PRZEPLS

e 2 lyzKi soku 7

cylryny
e 1lyzeczka skorki z

1. Wvl0z foremki do muffinow
papilotkami, a nastepnie umiesc

jedno ciastko Oreo na dnie kazdej
cylryny

e 1lyzeczka ekstraktu papilotki. Odstaw na bok.

- 2.W duzej misce ubij ser smietankowy
7. wanilil

e Szczypta soli mikserem az bedzie gladki. nastepnie

kuchenne dodaj cukier puder, sok z cytryny,

* 360 ml Smietanki skorke z cytryny, wanili¢ i sol. Dodaj

kremowki smietane kremowke 1 ubij, az masa

e 60 ¢ dzemu 7 bedzie puszysta i utworza sie sztywne

horéwki szczyty. Nalej mase serowa na ciastka

3.7.a pomoca malej tyzeczki natoz
niewielka ilos¢ dzemu z na srodek
kazdego serniczka.

4.0dstaw do lodowki na okoto 4

oodziny do stezenia.

e
a
w7
e 3

Kup ksiazke


http://septem.pl/page354U~rt/s_01n8_ebook

