Krem z grzybow lesnych
Pierogi ruskie
Pierogi z kapustq i grzybami
Sos z grzybow lesnych
Ryba po grecku

Satatka jarzynowa

Sledzie pod pierzynkg
Maslane ciasteczka

Makowiec na kruchym spodzie
Sadowina
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e grzyby leSne suszone 100g

e cebula 1 szt.

e czosnek 2 zabki
e Smietanka 30% 100ml

e bulion lub woda 2|

e ziemniaki 1-2 szt.
® sOl, pieprz

Dedallense

e grzanki lub groszek ptysiowy
* Smietana 18%
e natka pietruszki


http://septem.pl/page354U~rt/e_30jw_ebook
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Do miski (Najlepiej metalowej lub szklanej)
wsyp make z sola.

Zagotuj wode i odstaw, by troche
przestygta.

Zalej make goraca woda (100ml).

Po chwili dolej reszte wody i zagnie¢
ciasto, rekoma Ilub uzywajac robota z
hakiem.

Odstaw ciasto na poét godziny, by
odpoczeto.

Ulep pierogi:
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Podziel ciasto na 6-8 czesci
o Z kazdej czesci zréb watek

o Kazdy watek pokréj na 1,5-2 cm

czesci, ,kopytka”

o Watkuj je lekko, nadajgc owalny

ksztatt
Natdz sporo farszu, doktadnie zlep.
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Podziel ciasto na 2-3 czesci

. Kazda po kolei watkuj (na grubosc ok.

0,5cm)
o Szklankag wykrawaj kotka

» Natdz na kazde farsz i doktadnie zlep.
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m dzien wczesniej (pierogi)
Ugotuj kapuste kiszong
Przygotuj ciasto na pierogi (z
1,5 kg maki)

Zréb farsz do pierogéw
ruskich

Odcisnij kapuste

Zréb farsz na pierogi z
kapustg i grzybami

Wykréj i upiecz kruche
ciasteczka

Ulep pierogi

Ugotuj pierogi i ostudz
Namocz grzyby (160g)

dzien Wigilii
m (zupa, sos, ryba)
Odcisnij i posiekaj (lub zmiel)
grzyby
Zagotuj grzyby z cebula
Pokroj cebule w kostke
Starkuj: marchewki (3),
pietruszki (2) i seler (1/2)
Podsmaz cebule

Kup ksiazke
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