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W niektérych krajach, m.in. w Holandii, owoce i warzywa juz od lat
uznawane sa za pelnowartosciowy materiat florystyczny. Jedli sie

chwile nad tym zastanowi¢, nie powinno nas to dziwi¢ — w korcu sa
to zywe materiaty pochodzenia roglinnego, wystepujace w szerokiej

gamie fascynujacych ksztattow, koloréw i tekstur (zdjecie 5.1). Deli-
katne rézyczki kalafiora, gleboki fiolet baktazana, fantazyjne ksztatty

miniaturowych tykw ozdobnych, porcelanowa tekstura czeresni —
zadaniem florysty jest wlasnie dostrzec te estetycznie atrakcyjne

cechy warzyw i owocéw i zainspirowac sie nimi.
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Warzywa i owoce to réwniez doskonaly materiat do tworzenia hobby-
stycznych dekoracji w domu. Sa nie tylko atrakcyjne, ale tez w wiek-
szosci niezbyt drogie i fatwo dostepne. Z pewnoscia wielu z nas juz
nieraz siegneto po blyszczace, czerwone jabtka przy bozonarodzenio-

wym dekorowaniu domu czy po dynie i tykwy w okresie Halloween.

Zdjecie 5.1. Swiat owocéw pelny jest intensywnych barw,
fascynujacych form i dekoracyjnych tekstur, dlatego
jako florysci nie przechodzmy obok nich obojetnie; wrecz
przeciwnie — pozwolmy, by nas zainspirowaty
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lorystyczne techniki pracy

z owocami i warzywami

Tak jak praca z kwiatami wymaga od nas zna-
jomosci pewnych technik i zasad, tak samo

zanim siegniemy po owoce i warzywa jako

elementy naszych aranzacji, powinnismy po-
zna¢ podstawowe reguty pracy z nimi.

Warzywa i owoce jako

element kompozycji

Wiekszo$¢ owocoéw i warzyw — w postadi,
w ktérej je kupujemy — nie posiada todyg,
dlatego by wykorzysta¢ je w bukiecie, wien-
cu czy kompozycji w naczyniu, musimy je
czyms§ zastapi¢. W przypadku kwiatéw w po-
dobnej sytuacji siegamy z reguty po ciety, zie-
lony drut techniczny, jednak w przypadku
warzyw i owocéw nie jest on dobrym roz-
wiagzaniem, przede wszystkim dlatego, ze
przyspiesza ich gnicie. Dlatego zamiast dru-
tu uzyjmy drewnianych patyczkéw — moga
to by¢ wykataczki lub zwykte patyczki szasz-
tykowe. Jeden koniec wbijamy w owoc czy
warzywo, drugi w podktad, np. gabke flory-
styczna, lub fapiemy razem z innymi todyga-
mi w bukiecie (zdjecie 5.21 5.3). Pamietajmy
jednak, ze drewniane ,todygi” beda tu ele-
mentem technicznym i jako taki nie powin-
ny by¢ widoczne.

Zdjecie 5.3. Nawet na pierwszy rzut oka
niepozorna marchewka moze sta¢ sie
atrakcyjnym elementem kompozycji

w naczyniu — tu zamocowana w gabce
przy pomocy szaszlykowych drewnianych
patyczkéw (pomyst i praca autorstwa
mistrzyni florystyki Malgorzaty Karolak
z warszawskiej pracowni florystycznej
Barwy Natury)

Zdjecie 5.2. Potéwka owocu limonki ¢
zostala zamocowana w gabce przy
pomocy wykataczki
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Owoce i warzywa jako naczynia

Wiele owoc6w i warzyw mozemy wykorzystac jako oryginalne i atrak-
cyjne naczynia. W wiekszosci przypadkéw wymaga to Sciecia nozem
ich czubka i wydrazenia czesci miazszu. Nastepnie do powstatego
otworu wkiadamy naczynie wypetnione woda (np. stoik, szklanke
czy nawet kubeczek po jogurcie) lub wyktadamy go folig (np. zwykty
foliowa torebka, wazne jednak, by byla szczelna) i umieszczamy
w niej kawalek nasaczonej woda gabki florystycznej. W ten sposéb
mozemy wykorzysta¢ np. pomarancze (zdjecie 5.4), papryke (zdjecie
5.5), dynie, melona, gtéwke kalafiora czy kapusty.

Zdjecie 5.4. Pomaraicza jako naczynie
do kompozycji w gabce florystycznej
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Mniejsze owoce i warzywa, np. jabika,
cytryny, baktazany, réwniez mozemy wyko-
rzystac jako wazoniki. Najprostszym sposo-
bem jest wydrazenie badz naciecie w nich
matego otworu (nieprzechodzacego na wy-
lot) i umieszczenie w nim probéwki z woda.
Kreatywne przyktady wykorzystania tej tech-
niki znajdziemy na zdjeciach 5.6 —5.8.

Zdjecie 5.5. Dekoracja stotu z papryka w roli naczynia i soczyscie
czerwong porzeczka w roli elementu dekoracyjnego (pomyst i praca
autorstwa mistrzyni florystyki Malgorzaty Karolak z warszawskiej
pracowni florystycznej Barwy Natury)
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Zdjecie 5.6. Cytryna zamieniona w wazonik Zdjecie 5.7. Wazonik z baklazana — czubek Zdjecie 5.8. Jabtkowe wazoniki
dzieki uzyciu probéwki probéwki zamaskowany zostat gozdzikiem

Jeszcze inng technika wykorzystania warzyw i owo-
céw do tworzenia naczyn jest oblozenie nimi z zewnatrz
wybranego naczynia — np. okragtego stoika badz kwa-
dratowego wazonika — tak by catkowicie je zakry¢. Naj-
lepiej nadaja sie tu podtuzne warzywa, np. ogérki (zdjecie
5.9), korzenie marchewki czy por. Do naczynia mozemy
je przyklei¢, przymocowac za pomoca wykataczek lub
przytrzymac je wokét niego zwykla gumka recepturka,
ktéra na koniec zastonimy np. rafig lub ozdobng wstazka.

Zdjecie 5.9. Wazonik" z ogérkéw
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Kategoria sama w sobie przy wykorzystywaniu owocéw jako
naczyn jest arbuz. Jak powszechnie wiadomo, jego miazsz sktada
sie w ponad 9o% z wody. Dlatego tez w przypadku arbuza kwiaty
mozemy mocowac w nim poprzez wbicie podcietych ukosnie todyg
prosto w migzsz, ktéry zadziata tu jak naturalna wersja gabki flory-
stycznej (zdjecie 5.10).

Zdjecie 5.10. W tej letniej Iakowej kompozycji arbuz wystepuje jako
dekoracyjne zastepstwo dla gabki florystycznej
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tqgczenie warzyw i owocow z kwiatami

Wiele warzyw i owocéw doskonale komponuje sie z kwiatami. Zdarza
sie, ze w pierwszym momencie, kiedy patrzymy na kompozycje czy
bukiet, podziat na kwiaty i warzywa/owoce wcale nie rzuci sie nam
w oczy, a wrecz przeciwnie — dostrzezemy jedynie catos¢ kompo-
zycji i jej ciekawe ksztalty i tekstury. Doskonatym przykladem jest
tu bukiet na zdjeciu 5.11 — dopiero kiedy blizej mu sie przyjrzymy,
zauwazymy, ze elementem ozdobnym wplecionym w kryze jest dtuga,
zielona fasolka szparagowa. Na zdjeciu 5.12 karbowana satata tworzy
optyczna harmonijng catos¢ z dekoracja z kwiatow.

Wiele warzyw i owocéw — nawet tych na pierwszy rzut oka dos¢
niepozornych — mozemy z powodzeniem potaczy¢ z kwiatami. Przy-
ktadem niech beda tu francuskie ziemniaczki, ktére sa integralng
cze$cig kompozydji przedstawionej na zdjeciu 5.13. Inne warzywa
i owoce sa natomiast tak dekoracyjne, ze wymagaja jedynie doda-
nia jednego czy dwoch kwiatéw, by stworzy¢ ciekawa i oryginalna
ozdobe — tak jak w przypadku wypelnionego czeresniami kieliszka
na zdjeciu 5.14.

Zdjecie 5.11. Zielona fasolka szparagowa w niecodziennej roli —
ozdobnego elementu kryzy pod bukiet (pomyst i praca autorstwa
mistrzyni florystyki Malgorzaty Karolak z warszawskiej pracowni
florystycznej Barwy Natury)

SWIAT FLORYSTYKI
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Zdjecie 5.13. Nawet tak niepozorne warzywo
jak ziemniaki mozemy wykorzystaé
w dekoracjach — tu w potaczeniu z jaskrami
azjatyckimi, nawlocia i rozmarynem

ROZDZIAt 5. WARZYWA | OWOCE WE FLORYSTYCE
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Zdjecie 5.12. Karbowana satata ciekawie
wspolgra z rustykalna faktura jaskréw
azjatyckich

Zdjecie 5.14. Letnie owoce — takie jak wisnie, czere$nie
czy truskawki — dzieki swoim intensywnym, nasyconym
kolorom i ciekawym teksturom doskonale pasuja do
dynamicznych letnich dekoracji. Moze to by¢ np. dekoracja
stotu wykonana z serii kieliszkéw wypelnionych
czere$niami, z pojedynczym kwiatem w probowce

umieszczonym pomiedzy nimi
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Eaczac owoce i warzywa z kwiatami, musimy jednak pamietac o tym,
ze zabieg ten moze spowodowac szybsze wiedniecie kwiatéw. Wiek-
szo$¢ warzyw i owocéw wydziela etylen, ktéry jest gazem wspoma-
gajacym dojrzewanie, sprawia wiec, ze kwiaty szybciej przekwitaja.
Nie jest to oczywiscie proces dynamiczny i dziatajacy natychmiast,
powinniémy go jednak uwzgledni¢ w naszym projekcie.

Wykorzystanie jednego jabtka w kompozycji z kwiatéw nie be-
dzie oczywiscie miato praktycznie zadnego wplywu na zywotnosé
kwiatéw; jesli jednak umiescimy bukiet w naczyniu wytozonym
kilkudziesiecioma matymi jabtuszkami, efekt ten moze juz by¢ po
kilku dniach zauwazalny. Spory wpltyw ma tu réwniez temperatura
otoczenia — im wyzsza, tym wiecej wydziela sie etylenu. I w koncu
efekt ten zalezy réwniez od rodzaju wykorzystanych owocéw i wa-
rzyw; przykladowo, jabtka, gruszki, banany, brzoskwinie i dojrzate
pomidory wydzielaja najwiecej etylenu, a kiwi, czeresnie, wisnie,
maliny, kalafiory i papryka — najmnie;j.

Zdjecie 5.15. Efekt oszronionych owocow
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Przedtuzanie trwatosci owocéw i warzyw

W niektoérych przypadkach mozemy na rézne sposoby przedtuzyé
trwato$¢ niektérych warzyw i owocéw, zanim wykorzystamy je w na-
szej pracy florystyczne;j.

Nabtyszczanie

Najprostsza metoda jest spryskanie nablyszczaczem w aerozolu, po-
wszechnie uzywanym do nadawania blasku lisciom roslin doniczko-
wych i zieleni cietej w bukietach. Technike te mozemy wykorzysta¢
jednak tylko w przypadku owocéw i warzyw o gladkiej skérce, czy-
li np. jabtek, gruszek czy pomidoréw. W ten sposéb zaimpregnowa-
ne jabtko potrafi wytrzymaé — w niezbyt wysokiej temperaturze —
nawet kilka tygodni. Pamietajmy jednak, ze raz spryskany owoc czy
warzywo absolutnie nie nadaje sie juz do spozycia; musimy sie réw-
niez liczy¢ z lekko nienaturalnym wygladem sztucznie nabtyszczo-
nego owocu.

Suszenie

Niektére owoce i warzywa — a przede
wszystkim ich plasterki — mozemy zasuszyc¢.
Jest to technika powszechnie stosowana przy
jabtkach, pomaranczach i innych cytrusach,
czesto wykorzystywanych we florystyce bo-
zonarodzeniowej. Zasuszy¢ mozna tez m.in.
cate papryczki chili. Zmienia to oczywiscie
wyglad owocéw lub warzyw, ale sprawia, iz
sa one niezwykle trwate.

Gotowe suszone plasterki cytruséw moz-
na kupi¢ bez problemu w sklepach, jesli jed-
nak chcemy, mozemy je ususzy¢ metoda do-
mowa. W tym celu nalezy pokroi¢ owoce
w niezbyt grube plasterki, utozy¢ na bla-
sze wylozonej papierem do pieczenia i wio-
zy¢ do piekarnika nagrzanego do tempera-
tury 80°C. Taki proces suszenia trwa okoto
5 godzin i wymaga obracania wszystkich pla-
sterkéw co ok. 30 minut. Druga, nieco dtuz-
sza metoda to roztozenie plasterkéw np. na
papierowych tackach i umieszczenie ich na
rozgrzanym kaloryferze.

Efekt oszronionych owocow

Niezwykle dekoracyjna itatwa do wykonania
domowym sposobem techniky jest ,0szro-
nienie” owocéw przy pomocy biatka i cukru
(zdjecie 5.15). Czesto wykorzystuje sie ja we
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florystyce bozonarodzeniowej oraz do dekorowania stotéw w okresie
sylwestra i karnawatu, chociaz oczywiscie mozemy po nia siegna¢
w ciaggu catego roku.

Technike te mozemy wykorzysta¢ do wielu owocéw, najczesciej
stosuje sie ja jednak przy owocach o gtadkiej skorce, takich jak jabtka,
gruszki, liwki, czeresnie czy winogrona. Efekt ten wyglada najatrak-
cyjniej, jesli wykorzystamy owoce o ciemnym kolorze skérki, ktory
bedzie mocno kontrastowat z biela cukrowego szronu.

Owoce nalezy umy¢, osuszy¢ i wlozy¢ do lodéwki, by sie troche
schtodzily. Tymczasem do czystej miski wbijamy biatko jajka i lekko
je roztrzepujemy. Schtodzone owoce smarujemy cienka warstwa
biatka — najlepiej pedzelkiem o miekkim wlosiu — i posypujemy
cukrem. Mozemy tu uzy¢ albo drobnego cukru krysztatu, albo cukru
pudru, w zaleznosci od efektu, ktéry chcemy uzyskac.

Owoce jako sSwieczki

Niektére owoce mozemy réwniez wykorzystaé, by stworzy¢ oryginal-
ne i dekoracyjne $wieczki. W tym celu u géry owocu wycinamy badz
wydrazamy otwor wielkosci $wieczki typu tea-light, ktéra nastepnie
wktadamy w ten otwor. Nieréwnosci w obwodzie naciecia mozemy
zamaskowac¢, oklejajac go drobnymi elementami dekoracyjnymi, np.
koralikami czy peretkami, tworzac wokét swieczki ozdobny wianu-
szek (zdjecie 5.16).

W ten sposéb mozemy np. wykorzystac jabtka — rzad jabtkowych
$wiec bedzie ciekawa dekoracja stoty; innym oryginalnym pomystem
bedzie umocowanie czterech tego typu $wiec na wiencu adwentowym.

Jako owocowe $wiece doskonale sprawdzaja sie réwniez poma-
ranicze — brzeg otworu najlepiej udekorowaé wtedy wbitymi bez-
posrednio w skérke owocu pojedynczymi gozdzikami (chodzi tu
o korzenng przyprawe, a nie kwiaty). Beda nie tylko dekoracyjnie
wygladac, ale po zapaleniu $wiecy w pokoju rozejdzie sie $wigteczny,
cytrusowo-korzenny zapach.
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Kup ksigzke

L

Zdjecie 5.16. Jabtko w roli $wieczki na wieficu adwentowym
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Warzywa i owoce pojawily sie juz w kilku pracach, ktérych wykonanie
opisane zostato w poprzednim rozdziale — zaréwno przy stroikach
bozonarodzeniowych, kompozycjach jesiennych, jak i przy dekora-
cjach stotu. Przypomnijmy je (zdjecia 5.17—5.20):

Zdjecie 5.17. Jesienne kompozycje w paprykach

Zdjecie 5.19. Jesienne stworki
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Zdjecie 5.20. Dekoracja z miniaturowymi tykwami

SWIAT FLORYSTYKI

Pole¢ ksiazke


http://bezdroza.pl/page354U~rf/sztukw
http://bezdroza.pl/page354U~rt/sztukw

Cytrusowy stot

Czasami zwykla wizyta przyjaciot to wystarczajacy powéd, by udeko-
rowac nasz st — nie jest to przeciez zwyczaj zarezerwowany jedynie
na dni $wigteczne. Na taka wlasnie sympatyczna, codzienng okazje
doskonale nadawac¢ sie bedzie ta $wieza i pelna energii dekoracja
z cytrusow (zdjecia 5.21a1b).

> f(, =
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Potrzebne narzedzia i materialy (do wykonania ca-
tosci dekoradji sktadajacej sie z dwéch kompozycji w na-

czyniach i owocow)

2 porcelanowe kwadratowe miseczki

1 kostka gabki florystycznej

3 probowki

4 wykataczki

Ostry nozyk

5cytryn

8 limonek

7 mandarynek

Peczek swiezego rozmarynu

Wybrane kwiaty, np. 7 z6ttych jaskréw azjatyckich,

4 zielone gozdziki brodate, 2 gatazki nawtoci, 2 ga-

tazki pomaranczowej rézy gatazkowej

Wykonanie krok po kroku
1. Gabke namaczamy w wodzie, przycinamy i wy-

pelniamy nig oba naczynia.

. Sekatorem dzielimy gatazki rozmarynu na mniej-

sze kawatki — koncéwki powinny by¢ podciete
na skos, a ta czes¢ gatazki, ktéra bedzie wbita
w gabke, doktadnie oczyszczona z listkow.

. 2 limonki rozkrawamy na potéwki i kazda z nich

nabijamy na wykataczke.

. Lodygi kwiatéw podcinamy pod katem ostrym

nozykiem i wbijamy w gabke. Ukladanie zaczy-
namy od wyltozenia brzegéw gatazkami rozmary-
nu, tak by nada¢ kompozycji kwadratowy zarys.
Nastepnie mniej wiecej na srodku umieszczamy
grupe z jaskréw, a w baze whbijamy po 2 gozdziki.
Po przekatnych wbijamy wykataczki z potéwkami
limonki (po 2 na jedna kompozycje). Pozostatymi
kwiatami wypetniamy stopniowo reszte aranzacji.

. Ztrzech cytryn odcinamy czubek, tak by staty pio-

nowo. W kazdej stojacej cytrynie robimy od géry
pionowe naciecie nozykiem — po wbiciu ostrza
do konica obracamy je kilka razy, tak by powstat
otwor mniej wiecej wielkosci naszej probowki.
W kazda cytryne wktadamy napeiniona w % woda
probéwke, a nastepnie do kazdej probéwki pod-
cieta todyzke jaskra.

. Na koniec pozostaje nam jedynie roztozy¢ nasza

dekoracje na stole — obie kompozycje w naczy-
niach, a miedzy nimi cytryny z jaskrami i pogru-
powane pozostate owoce.

Zdjecie 5.21a, b. Cytrusowy stot

171
Pole¢ ksiazke


http://bezdroza.pl/page354U~rf/sztukw
http://bezdroza.pl/page354U~rt/sztukw

Wiosenne kalafiory

Lezac na straganie obok gléwek kapusty i sataty, kalafior moze nie

wydawac sie zbyt fascynujacym warzywem, jesli jednak przyjrzymy 1.

mu sie blizej, uSwiadomimy sobie, ze jest on ztozony z wielu matych,

dekoracyjnych rézyczek. Dotyczy to zaréwno popularnego w Polsce

biatego kalafiora, jak i jego nieco mniej znanej odmiany romanesco.

Naszym florystycznym wyzwaniem jest tu dostrzec ich urode i po-

tencjal — i umiejetnie wple$¢ w nasze prace (zdjecie 5.22). 2.

Potrzebne narzedzia i materialty

172

Kwadratowe naczynie (np. ostonka do doniczki) o wymiarach

ok. 9x9xg cm (podobna dekoracja moze by¢ réwniez wykonana

w okragtym naczyniu) 3.
% kostki gabki florystycznej

Drewniane patyczki do szasziykéw

Ostry nozyk

1 biaty kalafior i 1 kalafior romanesco

7 r6zowych jaskréw azjatyckich

227
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w roli dekoracyjnej
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Wykonanie krok po kroku

Zaczynamy od namoczenia gabki florystycznej,
a nastepnie przy pomocy nozyka przycinamy ja
do wielkosci naczynia. W przypadku tej kompo-
zycji gabka nie musi wychodzi¢ powyzej jego kra-
wedzi.

Obydwa kalafiory dzielimy na pojedyncze rézyczki
o réznych rozmiarach, wybierajac te najtadniejsze.
Kazda rézyczke nakluwamy na patyczek szaszty-
kowy; poniewaz kompozycja ta nie jest zbyt duza,
mozemy wczesniej przeciaé patyczki na potowy.
Zaczynamy od wbicia w gabke patyczkéw z rézycz-
kami kalafioréw wzdtuz zewnetrznego, dolnego
obwodu kompozycji, w ten sposéb zaznaczajac jej
ksztatt i maksymalng szerokos¢; poniewaz naczy-
nie jest kwadratowe, zarys aranzacji tez powinien
przynajmniej luzno da¢ sie wpisa¢ w kwadrat. Na-
stepnie ustalamy wysoko$¢ kompozycji poprzez
whbicie grupy rézyczek kalafiora na samym srodku
aranzacji.

. Jaskry podcinamy na skos ostrym nozykiem do

pozadanej dtugosci i wbijamy w gabke. Pilnuje-
my, by ich gtéwki nie wychodzily poza ramy wy-
znaczone przez umocowane wczesniej rézyczki
kalafioréw i by byly one w miare réwnomiernie
roztozone w kompozydji.

Na koniec wypetniamy pozostatg przestrzen kom-
pozycji rézyczkami kalafioréw, pamietajac o zasa-
dach grupowania i stopniowania.

Zdjecie 5.22. Rézyczki kalafiora
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W pomaraniczy
Owoce czy warzywa, ktére mozemy wykorzystac jako naczynia do  Wykonanie krok po kroku

utozenia w nich kompozycji w gabce florystycznej, wcale nie musza 1. Zaczynamy od namoczenia gabki florystycznej. Nozykiem
by¢ duze. Niewielkie dekoracje réwniez maja mnéstwo uroku i wy- odcinamy czubek pomaraficzy — okoto */, jej wysokosci —
magajg o0 wiele mniej materiatu. Doskonalym przyktadem bedzie tu i przez powstate naciecie przy pomocy tyzki wyciagamy jak
opisany ponizej pomyst na wykonanie niewielkiej aranzacji z kwiatéw najwiecej jej migzszu.
w wydrazonej pomaranczy (zdjecie 5.23). 2. Poniewaz namoczona gabka florystyczna nie powinna bez-
posrednio dotyka¢ wnetrza owocu, wykladamy je doktadnie
Potrzebne narzedzie i materialy matym foliowym woreczkiem. Nastepnie przycinamy namo-
e 1 duza pomarancza czong gabke do rozmiaru powstatego otworu i wktadamy do
e Eyzkaiostry nozyk $rodka pomaranczy.
o */, kostki gabki florystycznej 3. Kwiaty przycinamy do pozadanej dtugosci, podcinamy na
o Maly foliowy woreczek skos nozykiem i uktadamy w gabce, pilnujac, by kompozycja
o Wybrane kwiaty: pomaranczowy $niedek, nawlo¢, zielony goz- zachowata pétkolisty ksztalt i by catkowicie zakry¢ gabke
dzik, z6tty jaskier azjatycki, pomaraticzowa réza gatazkowa i krawedz pomaranczy.

Zdjecie 5.23. Pomaranczowa kula
florystycznej energii rozjasni kazde wnetrze

ROZDZIAt 5. WARZYWA | OWOCE WE FLORYSTYCE
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Letnia tqgka w arbuzie

O tym, ze arbuza mozemy wykorzystacjako ,naturalne” zastepstwo

dla gabki florystycznej, wspominalismy juz wezesniej. Teraz przyjrzyj-
my sie, jak wykonac tego typu dekoracje krok po kroku (zdjecie 5.24).

Potrzebne narzedzie i materiaty

e Poléwka arbuza

e Ostry nozyk

e Wybrane kwiaty takowe i ogrodowe — z orzezwiajaca czer-
wienia migzszu arbuza bardzo ciekawy kontrast stworzy jasny
niebieski, np. ostrézki lub chabréw. Do kompozycji na zdjeciu
wykorzystano maki, ostrézke, krwawnik, rumianek, kozibrod
itakowe trawy.

Wykonanie krok po kroku

1. Zaczynamy od wyréwnania powierzchni potéwki arbuza
i sprawdzenia, czy stoi ona stabilnie — jesli nie, mozemy ja
czyms z jednej strony lekko podeprzec.

2. Kwiaty przycinamy do pozadanej dtugosci, podcinamy na
skos nozykiem i — jesli wykorzystujemy kwiaty polne czy
takowe — zaparzamy, tak by diuzej zachowaly swiezosc.

3. Lodyzki kwiatéw wbijamy na glebokos¢ przynajmniej 3 cm
w miazsz arbuza, tworzac kompozycje przypominajaca take
ipamietajac o grupowaniu i stopniowaniu. Praca bedzie spra-
wiata wrazenie lekkiej i naturalnej, jesli zadbamy, by poszcze-
golne kwiaty sie nie dotykaly.

4. Ustawiona na $rodku stotu, kompozycja ta bedzie oryginal-
na i pomystowa dekoracja do letniego positku na tarasie czy
w ogrodzie.

Zdjecie 5.24. Lekka,
$wieza, orzezwiajaca
ioryginalna —

taka wiasnie jest
dekoracja stotu

w arbuzie
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1. ZAREJESTRUJ SIE
2. PREZENTUJ KSIAZKI
3. ZBIERAJ PROWIZJE

Zmien swoja strone WWW
W dziatajacy bankomat!

Dowiedz sie wigcej i dotacz juz dzisiaj!
http://program-partnerski.helion.pl
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Qd tysigcleci cztowiek zachwyca sig kruchym pigknem kwiatow.

Juz w Mezopotamii i staroZzytnym Egipcie kwitngce rosliny inspirowaly artystow,

ktdorzy uwieczniali je w swoich dzietach. Jednak na co dzien tysiace innych
ludzi po prostu upiekszato nimi wtasne domy, z pasja uktadajac bukiety

i dekoracje, a czasem tworzac prawdziwe arcydzieta — tym bardziej godne
podziwu, e szybko przemijajgce. Dzis sztuka ukladania kwiatéw wzbudza
zainteresowanie nie tylko profesjonalnych florystow i dekoratoréw wnetrz,
lecz i calej rzeszy amatorow pragnacych tworzy€ niepowtarzalne
kompozycje i cieszyl oko efektami swojej pracy.

Jesli Twoim marzeniem jest opanowanie tajnikdw sztuki florystycznej,
pora siegnac po te publikacje. Podpowie Ci ona, jak przygotowac sie do
pracy z kwiatami, co oprécz nich warto wykorzystaé przy uktadaniu
bukietu czy kompozycji w naczyniu i jak sfotografowaé dzieto, by méc
pochwali¢ sie swoim kunsztem takze w przysziosci. Dowiesz sie stad,
jakie rodzaje dekoracji najlepiej wykonywad o réznych porach roku

i do jakich nietypowych zastosowan moina wykorzystaé kwiaty.
Niewazne, czy jestes amatorem, czy profesjonalista — na pewno
znajdziesz tu nowe techniki oraz inspirujace pomysty.

* Materiaty i narzedzia florystyczne

» Podstawy teoretyczne

* Kompendium wiedzy o komponowaniu barw i form

* Podstawowe techniki w pracy z kwiatami

* Dekoracje kwiatowe przez caly rok

* Warzywa | owoce we florystyce

* Florystyczne pakowanie prezentow i przyozdabianie naczyn
* Fotografia florystyczna

* Dalsze zrodta inspiracji

Witaj w fascynujacym Swiecie florystyki!
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